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CURRICULUM VITAE 

INFORMAZIONI PERSONALI 

Nome 

Indirizzo 

Telefono 

E-mail

Nazionalità 

Data e luogo di nascita 

ESPERIENZA LAVORATIVA 

• 11.01.2016 - a tutt'oggi

• Indirizzo del datore di lavoro

• Tipo di azienda o settore

• 19.11.2008- 10.01.2016

• Indirizzo del datore di lavoro

• Tipo di azienda o settore

• 01.07.2006-31.12.2006

• Indirizzo del datore di lavoro

• Tipo di azienda o settore

• Tipo di attività

• Febbraio-Marzo 2013

• Indirizzo del datore di lavoro

• Tipo di attività

TOFANELLI Carlo 

ARBI DARIO SPA 
Via Dott. Salvatore Giovannoli 131/135, 51015-Monsummano Terme (PT) - Italia 

Industria alimentare di preparazioni gastronomiche ittiche surgelate 

Attualmente - Sustainabilty account: identificazione ed elaborazione di politiche e strategie 
operative sostenibili rendicontazione e comunicazione, sia interna che esterna, delle politiche di 
sostenibilità e dei risultati raggiunti. Gestione degli aspetti legati ai consumi, alle emissioni, ai rifiuti nel 
rispetto delle normative ambientali. Definizione dei criteri da utilizzare per la scelta dei fornitori. 
Redazione piani e bilanci di sostenibilità. Gestione degli aspetti legati alla tutela delle pari 
opportunità, della salute e della sicurezza dei lavoratori. Gestione degli aspetti legati alla qualità, 
sostenibilità e alla sicurezza dei prodotti 

Precedentemente - Quality Assurance Specialist: Gestione dei reclami da consumatore, 
clienti e non conformità. Gestione del servizio di customer care. Programmazione 
software gestione qualità. Qualifica ed omologazione dei fornitori e gestione del rischio 
materie prime. Rapporti con laboratori esterni e fornitori di servizi. Supporto al reparto R&D 
nelle specifiche dei nuovi ingredienti. Etichettatura, valori nutrizionali e definizione del 
pack.. Gestione degli audit di stabilimento da Enti di certificazione, clienti e ASL locale. 
Redazione delle schede tecniche commerciali dei prodotti finiti e technical sheet per le 
specifiche di acquisto delle materie prime ittiche. Gestione capitolati e specifiche tecniche 
private labels. Gestione dei prodotti e servizi in outsourcing. Gestione ed aggiornamento 
del piano di autocontrollo. Visite ispettive interne. 

PERSEO SRL - Conad Superstore - Retail Sales Specialist 

Via Risorgimento 431/B, 51015 Monsummano Terme (PT) 

Grande distribuzione organizzata (GDO) 

PERSEO SRL - Conad Supestore - Retail Sales Specialist 

Via Francesca Cintolese 34, 51015 Monsummano Terme (PT) Loc.Cintolese 

Grande distribuzione organizzata (GDO) 

Tirocinio di formazione e orientamento al lavoro. 

Lezioni di olivicoltura 

Condotta Slow Food Empolese Valdelsa 

Docente corso di formazione per produttori olivicoli.  La nuova PAC. Cos'e' e come si percuote 
sull'economia locale. Misure del PSR Regione Toscana per il settore olivicolo. Il bilancio 
economico dell'oliveto tradizionale. Costi di produzione e loro ripartizione. Redazione del bilancio e 
tecniche innovative per la riduzione dei costi di produzione .

mailto:carlo.tofanelli@alice.it
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ISTRUZIONE E FORMAZIONE 

2004-2008 

• Principali materie/ abilità
professionali oggetto dello studio 

• Qualifica conseguita

19 Maggio 2006 

Febbraio-Aprile 2007 

31 Maggio 2008 

2008-2011 

• Principali materie/ abilità
professionali oggetto dello studio 

• Qualifica conseguita

Ottobre 2010 - Gennaio 2011 

• Principali materie/ abilità
professionali oggetto dello studio 

• Qualifica conseguita

13 Marzo 2012 

2011 - 2013 

ISTITUTO TECNICO AGRARIO "DIONISIO ANZILOTTI" - PESCIA 

Indirizzo Agroambientale 

Agronomia, Biologia, Chimica, Ecologia, Economia ed Estimo, Coltivazioni Erbacee ed Arboree, 
Tecniche di Produzione Animale, Fitopatologia 

Diploma di Perito Agrario, con la votazione di 100 e lode. 

Città di Pescia: PREMIO LETTERARIO AUTORI CONTEMPORANEI: PIER PAOLO 
PASOLINI 

Secondo classificato alla prima edizione 2005/2006 

CORSO DI POTATURA DELL'OLIVO 

Presso I' Istituto Tecnico Agrario "Dionisio Anzilotti" di Pescia 

PREMIO "SERIETA' E IMPEGNO" ROTARY CLUB PISTOIA-MONTECATINI TERME 

per i notevoli valori etico-culturali 

UNIVERSITA' DEGLI STUDI DI FIRENZE 

FACOLTA' DI AGRARIA, CORSO DI LAUREA IN SCIENZE AGRARIE 

(L-25 - Classe delle lauree in Scienze e Tecnologie Agrarie e Forestali) 

Agronomia, Patologia, Agroecologia, Economia Agraria ed Estimo, Coltivazioni Erbacee 
ed Arboree, Zootecnia, Microbiologia, Genetica e Miglioramento Genetico, Costruzioni 
Rurali, Entomologia, Idraulica, Meccanica, Pedologia e Chimica del Suolo.. 

Dottore Agronomo Junior, con la votazione di 11O e lode. 

TESI: Il recupero di redditività dell'olivicoltura:il rinnovo degli oliveti. Studio di fattibilità nell'area 
del Montalbano.Relatore Prof.Roberto Polidori 

CRA-VIV PESCIA Via dei Fiori 8, 51012 Pescia (PT). Ente pubblico di ricerca 

UNITA' DI RICERCA PER IL VIVAISMO E LA GESTIONE DEL VERBE AMBIENTALE ED 
ORNAMENTALE  

Applicazioni di tecniche e metodiche della più moderna biotecnologia agraria. 

TIROCINIO FORMATIVO PRE-LAUREA 

WORKSHOP CRA-VIV PESCIA 

Partecipazione al workshop "Miglioramento genetico e valorizzazione dei nuovi genotipi nel 
florovivaismo italiano" 

UNIVERSITA' DEGLI STUDI DI FIRENZE 

FACOLTA' DI AGRARIA, CORSO DI LAUREA MAGISTRALE IN SCIENZE E TECNOLOGIE 
AGRARIE (Classe LM-69) 

Indirizzo: ECONOMIA ED ESTIMO 
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• Principali materie/ abilità
professionali oggetto dello studio 

• Qualifica conseguita

Luglio 2014 

Maggio - Luglio 2023 

Giugno - Luglio 2024 

ALTRE LINGUE 

• Capacità di lettura

• Capacità di scrittura

• Capacità di espressione orale

CAPACITÀ E COMPETENZE 

RELAZIONALI ED ORGANIZZATIVE 

CAPACITÀ E COMPETENZE 

TECNICHE 

ULTERIORI INFORMAZIONI 

PATENTE O PATENTI 

TRATTAMENTO DEI DATI 

PERSONALI, INFORMATIVA E 

CONSENSO 

Politica e Diritto Agrario, Diritto Agroalimentare, Economia dell’azienda agraria, Estimo, Contabilità 
Industriale, Marketing Agroalimentare e Territoriale, Pianificazione e Valutazione Territoriale, 
Statistica, Orticoltura e Colture Protette, Genetica Vegetale e Miglioramento Genetico, 
Zootecnia, Monitoraggio Ambientale del Territorio, Idronomia ed Ingegneria Naturalistica, 
Produzioni vegetali a fini non alimentari. 

Dottore Agronomo,con la votazione di 110 e lode. 

TESI: La valutazione ex post delle politiche di sviluppo rurale: un'applicazione dei metodi non 
sperimentali al PSR Toscana. Relatore Prof. Gianluca Stefani 

Abilitazione per l'esercizio della libera professione di Dottore Agronomo 

Partecipazione a 4 moduli del master GECA (Gestione e Controllo Del l’Ambiente: management delle 
transizioni verso l’economia circolare e la decarbonizzazione – XXVII Edizione ) della Scuola 
Superiore Sant’Anna di Pisa: “Strategie per una transizione circolare e climaticamente neutrale”, 
“Business model innovation for a circular and carbon neutral transition”, “Operation for a circular and 
carbon neutral economy”, “Circular and carbon metrics and commitment disclosure”  

Partecipazione a 2 moduli del master GECA (Gestione e Controllo Dell’Ambiente: management delle 
transizioni verso l’economia circolare e la decarbonizzazione – XXVIII Edizione ) della Scuola 
Superiore Sant’Anna di Pisa: “Life Cycle Thinking” e “Sustainable Supply Chain Management” 

INGLESE 

Buono 

Buono 

Buono 

Buona capacità comunicativa ed organizzativa. Ottima propensione al lavoro di gruppo. 

- Conoscenza ed uso del Personal Computer con diversi Sistemi Operativi e con programmi di
gestione dei dati , di elaborazioni di immagini e di elaborazioni statistiche (Word, Excel, Power
Point, Publisher, Software "R").

- Competenza nell'uso di apparecchiature scientifiche di laboratorio (celle elettroforetiche, cappe
a flusso laminare o verticale, microscopio, etc).

Sistema Trio: sistema di web learning della Regione Toscana. Corsi effettuati: Igiene degli alimenti: 
obblighi e responsabilità dell'industria alimentare, Igiene degli alimenti: il piano di autocontrollo, 
Igiene degli alimenti: procedura di corretta prassi igienica, Igiene degli alimenti: rischi specifici nelle 
principali fasi del processo e la sicurezza nei luoghi di lavoro e la prevenzione incendi. 

PATENTE B 

Il D.Lgs. 30.6.2003, n. 196 "Codice in materia di protezione dei dati personali" regola il 
trattamento dei dati personali, con particolare riferimento alla riservatezza, all'identità personale 
e al diritto di protezione dei dati personali; l'interessato deve essere previamente informato del 
trattamento. La norma in considerazione intende come "trattamento" qualunque operazione o 
complesso di  operazioni concernenti la raccolta, la registrazione, l'organizzazione, la 
conservazione, la consultazione, l'elaborazione, la modificazione, la selezione, l'estrazione, il 
raffronto, l'utilizzo, l'interconnessione, il blocco, la comunicazione, la diffusione, la 
cancellazione e la distruzione di dati, anche se non registrati in una banca dati
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In relazione a quanto riportato autorizzo il trattamento dei dati contenuti nel presente curriculum 
vitae. Sono consapevole che mi competono i diritti previsti all'art.7 del citato D.Lgs n.196/2003. 

(FIRMA) 

Data 

Monsummano Terme, 30/10/2024 


