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CURRICULUM VITAE  

 

Cognome e Nome:  Ferasin Massimo 

Mail : mcferasin@gmail.com 

Pec: ferasin.massimo@pec.it 

 

Titolo si studio 

Laurato in Scienze Agrarie presso L’Università degli Studi di Padova in data 18/07/1996.  

Nel maggio del 2013 ha ottenuto il diploma di specializzazione in Economia dello Sviluppo presso Centro di Formazione 

per lo Sviluppo Umano – VIS Volontariato Internazionale per lo Sviluppo di Roma. 

Nel 2009 si è qualificato come Responsabile del Servizio di Prevenzione e Protezione. 

Nel 1981 si è diplomato Perito Agrario presso l’ITAS “Duca degli Abruzzi” di Padova. 

Professione attuale 

Dal 14/09/2011 è Funzionario Agrario presso l’ICQRF Lombardia, Ufficio d’Area di Brescia con contratto full time a 

tempo indeterminato.  

Dal 01/09/2021 al 01/11/2021 è stato delegato alla Direzione dell’Ufficio Dirigenziale ICQRF Lombardia. 

Per il citato Ufficio dirigenziale ricopre la posizione di Responsabile dell’Ufficio d’Area di Brescia.  

E’ referente per il settore vitivinicolo.  

 

E’ accademico corrispondente dell’Accademia dei Georgofili, con sede a Firenze.  

 

E’ accademico corrispondente dell’Accademia Nazionale dell’Olivo e dell’Olio, con sede in Spoleto.  

 

Esperienze accademiche e di ricerca scientifica: 

Dal 2013 è docente presso il Master di I livello “Cultura del Cibo e del Vino “ Challenge School – Univeristà Cà Foscari 

di Venezia”. 

Dal 2005 al 2010 è stato Professore a Contratto presso la Facoltà di Scienze Agrarie dell’Università degli Studi di Padova 

per gli insegnamenti di: “Qualità delle olive e dell’olio d’oliva” e  “Olivicoltura”. 

E’ stato Professore a Contratto nella Facoltà di Matematica, Fisica e Naturali dell’Università degli Studi di Verona nel 

corso di Laurea in “Scienze e tecnologie vinicole ed enologiche” per l’insegnamento del modulo “olio d’oliva” negli anni 

accademici 2004 -2005, 2005-2006 e 2006-2007. 

E’ stato coordinatore del progetto di ricerca "OLIDRUP" (ricerca degli strumenti non invasivi per il controllo della 

maturazione delle olive) promosso dal Dipartimento di Agronomia Ambientale e Produzioni Vegetali dell’Università 

degli Studi di Padova.  

Ha partecipato tra il 2000 ed il 2001, in qualità di ricercatore, allo studio “I sistemi di sviluppo economico locale nei 

territori rurali area “L.E.A.D.E.R”: Veneto Orientale, La Rioja (Spagna), Montpellier (Francia)”. Ha approfondito gli 

aspetti scientifici ed economici con la Comunità autonoma La Rjoca presso Universidad de Logroño (España). 

Ha realizzato studi di analisi sensoriali per alcune delle più importanti agroindustrie italiane.  

Dal 1985 ad oggi ha svolto un’ampia attività di docenza, sia in ambito universitario, sia in numerosi corsi di formazione 

professionale e dell’istruzione superiore. Ha organizzato convegni scientifici, nonché a carattere divulgativo, anche a 

livello internazionale. 

Esperienze professionali 

Dal luglio 2009 all’aprile del 2011 è stato Dirigente Agricolo presso la Cooperativa Agricola "Tapa Olearia" con sede a 

Cavaso del Tomba (TV). 

Dal gennaio 2005 a settembre 2011 ha svolto la libera professione specializzandosi sulla gestione tecnica dell’industria 

olearia, dell’agroindustria e dell’analisi sensoriale.  

Dal 2004 al 2010 è stato incaricato da Veneto Agricoltura per il coordinamento di progetti speciali "InfoEcoPratico", 

"Prisma" e per lo sviluppo e progettazione della formazione a distanza (e-learning) nonché per il coordinamento della 

Comunità Professionale dei tecnici del settore primario. 
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Dal 2000 al 2005 è stato presidente del primo laboratorio al mondo di analisi sensoriale con l’impiego di persone cieche 

e sordomute denominato "Officina dei sensi Scarl” con sede a Selvazzano Dentro (PD), di cui è stato fondatore. In questo 

contesto ha realizzato numerose attività a carattere nazione ed internazionale. La cooperativa è stata creata nell’ambito di 

un progetto finanziato dall’Unione Europea. 

Dal 1998 al 2003 è stato direttore del settore sviluppo e ricerca del CIPAT VENETO (Centro d’Istruzione Professionale 

e Assistenza Tecnica della Confederazione Italiana Agricoltori). 

 Dal 1987 al 1998 è stato direttore tecnico del Centro di Assistenza Tecnica Agricola della Confederazione Italiana 

Agricoltori di Padova.  

Esperienze di lavoro internazionale  e nell’agroindustria: 

Dal  2003 al 2011 ha collaborato con la ONG ASES (della Confederazione Italiana Agricoltori)  in progetti per la 

cooperazione e lo sviluppo rurale in Paraguay. 

Ha progettato i seguenti stabilimenti per l’estrazione dell’olio d’oliva (frantoi): 

- “Coop Reitia” de Cappella Maggiore (TV) 1 t/h (Italia); 

- “Colli del Poeta” de Arquà Petrarca (PD) 0,8 t/h (Italia). 

Ha ideato e progettato “Officina dei Sensi” finanziato della Comunità Europea nell’ambito delle Iniziative Occupazione 

Horizont II Fase  in partenariato con Femarec Barcelona (España) ADEPSI, Las Palmas de Gran Canaria (España), El 

Lavanagh centre di Cork (Irlanda), Zoodohos Pigi Heraklion (Grecia), Nuestra Señora de Braganza Fátima (Portugal), 

Anthropos Bari (Italia). 

Dal 1987 al 2011 ha collaborato con la Società ENDECO di Padova: 1987-1989 capo equipe per la progettazione e lo 

studio per la fattibilità di sviluppo agro industriale in Awassa (Etiopia); 1995-1996 studio della tecnologia per la 

costruzione di una raffineria e stoccaggio di olio d’oliva (capacità 10 t/dia) (Siria); 2003-04 Coordinatore di progetto per 

la costruzione di una centrale del latte e caseificio (Etiopia). 

Riconoscimenti 

Nel 2003 ha ideato e realizzato con il Dr. Leonardo Bonollo, per la città di Abano Terme, il Progetto “La Città invisibile” 

sulla percezione degli ambienti urbani attraverso l’analisi sensoriale. Il progetto è stato premiato con lo ''Oscar 

dell’innovazione” nell’ambito della manifestazione dire e fare nel Nordest. 

Nel 1999 ha vinto il concorso "I premi del Parco" istituito dal Parco Regionale dei Colli Euganei per la miglior tesi di 

laurea. 

Altre attività 

E’ stato titolare di un B&B, gestito dalla sua famiglia, in Colcerver in Val di Zoldo (BL) nell’edificio rurale di proprietà 

ristrutturato in un luogo prima abbandonato posizionato a 1200 metri di altitudine nel cuore delle dolomiti 

(www.colcerver.it)  

 

Conoscenze linguistiche 

Lingua madre: Italiano 

Castilliano: Dominio de nivel C1 * 

Inglese: livello B1 * 

*Common European Framework of Reference for Language Learning and Teaching  

 

Conoscenze informatiche 

Foglio di calcolo: Excel  Livello avanzato 

Comunicazione: Internet e Outlook Express livello avanzato 

Elaborazione di testo: Word per Windows, Microsoft Publisher, PowerPoint per Windows, livello avanzato 

Programmi di Statistica: SPSS ver.10: 

 

Publicazioni tecniche e scientifiche 

▪ Massimo Ferasin, Aspetti Sociali ed economici delle Frodi Alimentari Giornata di studio del 26 novembre 2015 - 

Tomo II degli Atti 2015 dell'Accademia dei Georgofili . 

▪ Vezzaro A., Boschetti A., Dimauro M., Ramina A., Giulivo C., Ferasin M., Ruperti B. Valutazione dei componenti 

organici volatili dell’olio extra vergine d’oliva da cv Grignano Acta Italus Hortus I Convegno Nazionale dell’olivo e 

dell’Olio Società di Ortoforofrutticoltura Italiana  numero 1 - 2011 

http://www.colcerver.it/
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▪ D’Amico M., Tagliapietra M., Berini N., Lante A., Ferasin M., Giulivo C., Tecniche di trasformazione e caratteri 

peculiari degli oli extra vergini del Veneto Acta Italus Hortus I Convegno Nazionale dell’olivo e dell’Olio Società di 

Ortoforofrutticoltura Italiana  numero 1 - 2011 

▪ Giulivo C., Ferasin M., Manoli A. Variabilità della maturazione delle drupe nella chioma di cultivar venete di olivo – 

Acta Italus Hortus I Convegno Nazionale dell’olivo e dell’Olio Società di Ortoforofrutticoltura Italiana  numero 1 - 

2011 

▪ Alice Vezzaro, Andrea Boschetti, Rossana Dell’Anna, Roberto Cantieri, Mariano Dimauro, Angelo Ramina, Massimo 

Ferasin, Claudio Giulivo, Benedetto Ruperti, (2010) Influence of olive (cv Grignano) fuit ripening and oil extraction 

under different nitrose regimes on volatile organic compound emission studied by PTR-MS technique. Anal Bioanal 

Chem DOI 10.1007/s00216-010-4636-1 

▪ Ferasin M., Pagos G., giugno 2008 “Caratteristiche dei suoli e proprietà organolettiche dei marroni di Combai” Atti 

del I Congresso Nazionale Qualità del suolo Alimenti e Salute. Biologi Italiani 6/2008 

▪ Ferasin M. ottobre 2007 “ Dossier di consulenza aziendale sulla condizionalità” Veneto agricoltura Legnaro (PD) 

▪ Ferasin M., Torresin G., 2007 “ L’olivicoltura nelle province di Padova e Vicenza” Atti del convegno “L’olivicoltura 

nelle Venezie” Convegno Interregionale organizzato AIPO e Accademia Nazionale dell’livo e dell’Olio Verona 

pp.23-31 

▪ Ziliotto F., Ferasin M., Baldoni L., Tonutti P. 2006 “Identificazione di alcune cultivar di olivo presenti nella 

pedemontana trevigiana” L’Informatore Agrario n. 43 

▪ Ferasin M., Tonutti P., 2006 “La qualità dell’olio in relazione alle avversità dell’olivo” L’Informatore Agrario n. 30 

53-57 

▪ Giulivo C., Lante A., Gambin E., Ferasin M., “Olivicoltura del Nord Est: attualità e prospettive” Atti Convegno 17 

maggio 2006 Agripolis Legnaro - Accademia dei Georgofili – Firenze  

▪ Pavan P., Ferasin M., Grazian E., Ceretti C., Moda F.o, 2005 “Estimation of the skills of sensory analysis of bread in 

children attending primary school” L’igiene Moderna 123, 315-329 

▪ Ferasin M., Tonutti P., 2004. L’analisi sensoriale per la valutazione della qualità dei frutti –L’informatore Agrario  n. 

18 pp.67-71 

▪ Ferasin M., Tonutti P.. 2002.– Oltre i confini di Toscana –Atti del Convegno “Tutte le sfumature del verde” a cura di 

Oddone Longo e Paolo  Scarpi Sargon srl Padova  pp.59 - 71 

▪ Zonin R., Boatto V., Ferasin M., Rodina P., Morsanuto O.. 2001. Modelli di sviluppo locale in territori ad economia 

rurale. Tre aree L.E.A.D.E.R. europee a confronto –Marsilio Ed. Venezia  

▪ Ferasin M., Tonutti P.. 2001. Il fico nei Colli Euganei: valutazione e caratteristiche –L’Informatore Agrario inserto al 

n. 6,  11-14 

▪ Bonollo L., Ferasin M.. 2000. Video –Vedere con le mani gustare con gli occhi –min. 26 prodotto da C.I.A. Unione 

Europea e Ministero del Lavoro; 

▪ Ferasin M. (a cura di) 1996 - Atti del convegno Olivo, ecologia e filosofia di un albero -Cooperativa Casa dell'Olio – 

Padova. 

▪ Ferasin M., Tonutti P.1996.-L'olivicoltura dei Colli Euganei - L'informatore Agrario, supplemento al n.4, III-VI. 

▪ Ferasin M. 1991. L'agricoltura dei Colli Euganei realtà e prospettive - atti del convegno CIC Il Parco dei Colli Euganei  

▪ Ferasin M..  1988. Studio di Marketing prodotti biologici - AgriProgramma Padova 

 

Pubblicazioni a carattere divulgativo 

▪  Antonio Iaderosa, Massimo Ferasin “Olio d’Oliva, l’evoluzione delle norme per la caratterizzazione” 

Alimenti&Bevande Anno XV 7 settembre 2013, 22-34 

▪ Massimo Ferasin, luglio 2010 “Schede Condizionalità” Veneto Agricoltura (Pd) Legnaro (Pd) 

▪ Roberto Salvò, Caterina De Santi, Silvia Talbot, Massimo Ferasin novembre 2009 “L’Autorizzazione Integrata 

Ambientale per gli Allevamenti” Tipolito Moderna (Pd) 

▪ Massimo Ferasin, Marco Cavestro maggio 2008“Pacchetto Igiene. Indicazioni pratiche per rispettare le condizioni 

igienico sanitarie dei prodotti agricoli primari” Veneto Aricoltura Legnaro (PD) 

▪ Massimo Ferasin , Piergiovanni Rodina ottobre 2007 “Buone condizioni agronomiche ed ambientali. Manuale tecnico 

per l’applicazione del principio di condizionalità.” (CD) Veneto Agricoltura Legnaro (PD) 

▪ Massimo Ferasin, Marco Cavestro Ottobre 2007 “Zootecnia. Manuale tecnico per l’applicazione del principio di 

condizionalità” Veneto Agricoltura Legnaro (PD) 

▪ Massimo Ferasin 2007 “Schede informative sulla condizionalità: nitrati, sicurezza alimentare, benessere animale” 

Veneto Agricoltura Legnaro 

▪ Massimo Ferasin et all. 2006 “Atlante dei prodotti tradizionali agroalimentari del Veneto” Regione del Veneto  
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▪ Massimo Ferasin et all. 2006 “Schede Informative sulla Condizionalità Reg.(CE) 1782/03; DM 5406 del 13. 12.04; 

DGRV 347 24.02.06” Veneto Agricoltura Legnaro  

▪ Lucia Marangon, Massimo Ferasin, Emanuela Grazian 2005 Oltre la ricetta. La qualità percepita della cucina 

padovana Confederazione Italiana Agricoltori di Padova 

▪ Massimo Ferasin, Flavio Zeni. 2005 “Schede Informative sulla Condizionalità Reg.(CE) 1782/03; DM 5406 del 13. 

12.04; DGRV 571 25.02.05” Veneto Agricoltura Legnaro  

▪ Di Benedetto S., Ferasin M.. 1998. Grismondi N., Soravia A. “Andar per Campi”-   a cura di A. Soravia,  Provincia 

di Padova - Tamari Edizioni  

▪ Massimo Ferasin 1998.  “Un’impresavVincente” – guida per operatori agrituristici   Provincia di Padova - Tamari 

Edizioni  

▪ Barbieri S., Ferasin M., Rivieri B.. 1995. “Imboschimenti in aziende agricole e scelte imprenditoriali” - Poster , Atti 

della giornata di studio sugli imboschimenti a prioritaria funzione ambientale di terreni di pianura a Cura di C.Alzetta, 

Azienda Regionale Foreste del Veneto  135-139. 

▪ Leonardo Bonollo, Massimo Ferasin. 1992.  Video “Le siepi un modello di agricoltura”  min. 20 prodotto da CIPA-

AT Agriveneto- Amm. Prov. di Padova- E.S.A.V. 

▪ Articoli e collaborazioni in quotidiani e riviste: Il Mattino di Padova; Vita, Il Gazzettino. 

 

Consapevole delle sanzioni penali nel caso di dichiarazioni non veritiere, di formazione o uso di atti falsi, richiamate 

dall’art. 76 del DPR 445/2000, dichiaro che quanto sopra corrisponde a verità. Ai sensi del regolamento Europeo 

679/2016 (GDPR) dichiaro, altresì di essere informato che i dati personali raccolti saranno trattati, anche con strumenti 

informativi, esclusivamente nell’ambito del procedimento per il quale la presente dichiarazione viene resa e per le 

formalità di gestione della procedura, nei limiti e con le modalità di cui al D.Lgs n. 33/2013 e s.m.i. 

 

 

01/02/2023 

        Dr. Massimo Ferasin 
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